MUFFINS POTIMARRON/CHOCOLAT

Ingrédients :
[image: Illustration Vectorielle De Red Kuri Squash Sketch Vecteurs libres de  droits et plus d'images vectorielles de Potimarron - Potimarron, Courge,  Croquis - iStock] ½ potimarron (garder 150g de purée)	[image: Coloriage Tablette de chocolat gratuit à imprimer]100g de chocolat noir
[image: Image: clicimages] 220g de farine					[image: Illustration Vectorielle De Beurre. Beurre Jaune De Dessin Animé. Tirage à  La Main De Beurre Isolé. | Vecteur Premium] 120g de beurre
[image: Image: clicimages] 150g de sucre						[image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png][image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png][image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png][image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png]   4 œufs
[image: ] ½ sachet de levure

Etapes :
1. Préchauffer le four à 165 degrés
2. Faire cuire le potimarron
3. Faire fondre le beurre 
4. Faire fondre le chocolat 
5. Battre les œufs avec le sucre puis rajouter progressivement la farine, la levure et le beurre fondu refroidi
6. Incorporer la purée de potimarron
7. Prélever dans un autre saladier 1/3 de la pâte dans laquelle on incorpore le chocolat fondu
8. Dans des moules à muffins, mettre une cuillère de pâte au potimarron, une cuillère de chocolat puis terminer avec le reste de pâte au potimarron. Passer un pic en bois dans la boite pour faire quelques marbrures.
9. Enfourner pour 20/25 mn
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