MUFFINS COURGETTE/CHOCOLAT

Ingrédients :
[image: Coloriage Tablette de chocolat gratuit à imprimer]200g de chocolat noir			[image: Image: clicimages] 100g de sucre
[image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png][image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png][image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png] 3 œufs				[image: Image: clicimages] 70g de farine
[image: ] ½ sachet de levure				[image: 10 200+ Courgette Illustrations, graphiques vectoriels libre de droits et  Clip Art - iStock | Aubergine, Tomate, Carotte] 200g de courgette

Etapes :
1. Préchauffer le four à 180 degrés
2. Battre les œufs avec le sucre en poudre
3. Faire fondre le chocolat et le rajouter à la préparation
4. Ajouter la farine et la levure
5. Eplucher la courgette et la râper
6. Ajouter la courgette dans la préparation
7. Mettre la préparation dans des moules et faire cuire 15mn à 180 degrés
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