MUFFINS CARROT CAKE

Ingrédients :
[image: Image: clicimages] 150g de farine			[image: Image: clicimages] 150g de sucre
[image: ] 1 sachet de levure			[image: Vector Cartoon Salt Icon Isolated On White Background] ½ cuillère à café de sel
[image: Icône linéaire de cannelle. Fine ligne illustration. Canella. Symbole de  contour. Dessin vectoriel aperçu isolés Image Vectorielle Stock - Alamy] 1 cuillère à café de cannelle	[image: Coloriage brique de lait - Tête à modeler]5cl de lait
[image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png][image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png][image: C:\Users\colin\AppData\Local\Microsoft\Windows\INetCache\IE\0D50QNZX\d7f762z-54a39519-5bc1-4c56-a8fe-d1d7db37607d[1].png] 3 œufs			[image: Coloriage carotte - Coloriages Gratuits à Imprimer - Dessin 23222] 100g de carottes
[image: ]5cl d’huile
150g de graines de courge

Etapes :
1. Préchauffer le four à 180 degrés
2. Mélanger la farine, la levure, le sel, les épices et le sucre
3. Ajouter les 3 œufs
4. Ajouter le lait
5. Mixer les carottes et les ajouter
6. Ajouter les graines de courge
7. Enfourner pendant 15mn à 180 degrés
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